
3 в 1 и всего 60 см
Первая модель с 4-мя

классами А

Модель

Цвет

ВАРОЧНАЯ ПОВЕРХНОСТЬ

Кол-во и тип конфорок

Мощность 1-го нагревательного эл-та

Мощность 2-го нагревательного эл-та

Мощность 3-го нагревательного еэ-та

Мощность 4-го нагревательного эл-та

Газ контроль

Электроподжиг кнопкой

Тип регулирования

ДУХОВОЙ ШКАФ

Тип

Метод приготовления

Кол-вот функций

Класс энергопотребления

Объем духовки

Индикатор включения питания

Вертел

Кол-во подносов

Кол-во решеток

Контроль температуры

Контроль времени

Внутрнее освещение

Решетка

Поднос

Материал дверцы

ПОСУДОМОЕЧНАЯ МАШИНА

Кол-во комплектов посуды

Класс энергопотребления

Класс мойки

Класс сушки

Кол-во программ

Быстрая мойка 32 минуты

Программа Hygiene+ 

Защита от перелива

Потребление воды

Уровень шума дБ

ДРУГИЕ ТЕХНИЧЕСКИЕ ОСОБЕННОСТИ

Регулируемые ножки

Регулируемая высота плиты

TRIO 9503 W

Белый

Электрическая

4 hilight

1800

1200

1200

2100

-

-

Пошаговое регулирование

Электрический

Мультифункционльный

5 уровней (light only,

natural convection, grill

only, grill and fan, multi-

function)

A

39 Л

Да

-

1

1

Электронный

таймер окончания 

120 мин

Да

2

1

6

A

A

A

5

Да 

Да 

Да 

9 Л

52 дБ

Да, 2 передние

Нет

TRIO 9503 X

Нержавеющая сталь

Электрическая

4 hilight

1800

1200

1200

2100

-

-

Пошаговое регулирование

Электрический

Мультифункционльный

5 уровней (light only,

natural convection, grill

only, grill and fan, multi-

function)

A

39 Л

Да

-

1

1

Электронный

таймер окончания 

120 мин

Да

2

1

Стекло

6

A

A

A

5

Да 

Да 

Да 

9 Л

52 дБ

Да, 2 передние

Нет

TRIO 9501 W

Белый

Газовая

4 газовых

2500

1750

3500

1000

Да

Да

min/max

Электрический

Статический

5 уровней (light only,

natural convection, grill

only, grill and turnspit,

turnspit and natural

convection)

A

39 Л

Да

Да

1

1

Электронный

таймер окончания

120 мин

Да

2

1

6

A

A

A

5

Да 

Да 

Да 

9 Л

52 дБ

Да, 2 передние

Нет

TRIO 9501 X

Нержавеющая сталь

Газовая

4 газовых

2500

1750

3500

1000

Да

Да

min/max

Электрический

Статический

5 уровней (light only,

natural convection, grill

only, grill and turnspit,

turnspit and natural

convection)

A

39 Л

Да

Да

1

1

Электронный

таймер окончания

120 мин

Да

2

1

Стекло

6

A

A

A

5

Да 

Да 

Да 

9 Л

52 дБ

Да, 2 передние

Нет



Газовая варочная поверхность
Легкость ухода, прочность конструкции, универсальность и безопасность.
Полная надежность и превосходные результаты. Электроподжиг встроен в
ручку, и для того, чтобы зажечь конфорку, достаточно простого движения.
Все газовые конфорки оснащены устройством SICURFLAME, которое пре-
кращает подачу газа, если пламя случайно погаснет. Сверхбыстрая кон-
форка мощностью 3,5 кВт позволяет быстро достичь необходимую для
приготовления температуру и без проблем готовить блюда, используя даже
очень большие сковороды и кастрюли.

Электрическая духовка
Универсальная духовка класса А: предоставляет больше свободы для про-
явления фантазии на кухне и позволяет экономить значительное количе-
ство электроэнергии. Благодаря таймеру окончания приготовления можно
установить функцию автоматического отключения духовки максимум через
120 минут. Вертел является идеальным дополнительным оборудованием
для приготовления жареного мяса и птицы.

Посудомоечная машина 
В ней есть место для целых 6 комплектов посуды. При помощи электронной
панели управления и светодиодов программирование становится еще
более простым. Она удобно расположена под духовкой и моет до 6 ком-
плектов посуды при пониженном потреблении электроэнергии (0,63 кВт)
и воды (8 литров).
Имеется 5 программ с различными температурными режимами мойки,
среди которых гигиеническая программа Hygien +, сертифицированная ла-
бораторией Biolab, и быстрая программа Rapido 32 минуты для мойки сла-
бозагрязненной посуды.

3 в 1
Все удобство трех
приборов
при ширине 60 см

CLASSE

HYGIENE+
CERTIFICATO DA

Защитная стенка
от брызг
Изысканность материалов, элегант-
ность нержавеющей стали.
Защитную стенку легко мыть. Она
защищает стены и плитку от брызг,
летящих на них при приготовлении
пищи.


